
Справка по итогам контроля по организации питания  

в группе Ахратского филиала «Детский сад Солнышко»  

ГБОУ СОШ с. Среднее Аверкино 

Дата проведения: 15.12.2022г. 

Цель  проверки: повышение эффективности воспитательно-образовательного 

процесса по формированию ценностных представлений о здоровом образе 

жизни, посредством воспитания культурно-гигиенических навыков приема 

пищи у детей 

№ 

п/п 

Вопросы контроля 

 

 

Возрастные  группы 

разновозрастная 

комбинированной 

направленности 

(1-7 лет) 

1. Сервировка стола (учет требований 

сервировки стола и возраста детей). 

+ 

2. Оценка деятельности дежурных. + 

3. Согласованность в работе взрослых и их 

руководство организацией питания. 

+ 

4. Организация гигиенических процедур. + 

5. Внешний вид детей. + 

6. Обстановка в группе во время приема 

пищи. 

+ 

7. Культура поведения за столом. - 

8. Умение преподнести блюдо (нелюбимое, 

новое). 

+ 

9. Обращение внимания на вкусно 

приготовленную пищу, ее внешний вид. 

+ 

10. Обучение правилам поведения за столом. + 

 

Выводы: организация питания в группе проходит в соответствии с 

санитарными нормами. Перед приемом пищи дети моют руки, дежурные 

расставляют столовый инвентарь. Детям младшего дошкольного возраста 

даются простые поручения (разложить ложки), а  ребятам старшего  
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